Manual de Procedimentos Estándar Equipos Armfield

Bajo estrictos standards APB

IMPORTANTE: ESTOS EQUIPOS UTILIZAN AGUA PRESURIZADA A MAS DE 100 grC. DEJAR QUE SE ENFRIEN ADECUADAMENTE ANTES DE HACER CUALQUIER CAMBIO DE CONEXIONES DE TUBOS, TERMOCUPLAS O NUECES.

FT74 – FT63 – FT83

FT74

Cambio de Tiempos de Retención

Estándar 30 s (default para Caudal = 10 litros / hora)
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	Salida del intercambiador de calor a la entrada de T6 (temperatura máxima absoluta alcanzada por el producto).
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	Salida de T6 a entrada del aparato de retención ajustable, contectada a través de flexible corto.

Salida del aparato de retención ajustable conectado a la entrada de T3 (temperatura de pasteurización) a través de flexible mediano.

Salida de T3 a la entrada del intercambiador de calor.


Modificación para obtener 20 s

1. Las conexiones no cambian

2. Debe incrementarse el caudal en relación Tiempo Nominal / Tiempo Deseado = 30 s / 20 s = 3 / 2

3. Ajustar caudal a Caudal Nominal por 3 / 2 = 10 x 1,5 = 15 litros / hora

4. Hacer doble clic en la planilla mostrada más abajo para hacer cálculos genéricos


[image: image3.emf]Ajustes de tiempos de Retención

Tiempo Nominal 30 s

Tiempo Deseado 20 s

Caudal Nominal 10 l / h

Caudal Requerido 15 l / h


Modificación para obtener 2 s
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	Quitar la nuez que conecta la termocupla de entrada (T6) del tubo de retención del intercambiador de placas.

Desconectar eléctricamente T6.
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	Quitar la nuez que conecta la salida del tubo de retención a la termocupla que mide la temperatura de pasteurización (T3). Se ve chiquito en el fondo de la foto.

Quitar también la nuez que fija a T3 con el cuerpo del intercambiador de placas.

Retirar el cuerpo del tubo de retención ajustable para que no moleste.
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	Conectar la termocupla T3 a la salida del intercambiador de placas (foto a la izquierda).

Conectar el tubo flexible más corto disponible a la salida de la termocupla T3.

El tiempo de retención de 2s está dado en el trayecto interno del intercambiador de placas y el pequeño tramo de tubo de T3.

El tiempo de retención real es algo mayor a 2s porque el producto todavía viaja algunos cm más por el flexible antes de reingresar al intercambiador de calor.
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	Conectar el otro extremo del tubo de retención corto y flexible de 2 s a la entrada del intercambiador de calor. Foto: chiquito, atrás, a la derecha.

En este caso no es necesario medir T6 porque es muy aproximadamente igual a T3, debido a lo corto del tubo y del tiempo de retención.


Modificación para obtener 15s (caudal nominal)
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	Desconectar la entrada de T3 del cuerpo del intercambiador de calor
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	Desconectar la salida de T3 del tubo flexible.

	[image: image10.jpg]



	Desconectar el otro extremo del flexible corto del cuerpo del intercambiador de calor.
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	Conectar el tubo de retención de 15s (con un bucle y un escalón) a la salida del intercambiador de calor.

El bucle debe quedar abajo.
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	Ajustar parcialmente la nuez.
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	Poner la salida de la termocupla T3 a la entrada del intercambiador de calor.

Dejar floja la nuez.

Conectar la salida del bucle a la entrada de T3.

Alinear convenientemente la junta T3 – bucle y ajustar firmemente la nuez.
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	Ajustar firmemente la nuez entre la salida de T3 y el intercambiador de calor.
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	Ajustar firmemente la nuez que conecta la salida del intercambiador de calor con el tubo de retención.


Otros tiempos: Utilizar la batería de tubos de retención disponibles, y hacer los cálculos correspondientes con la misma tabla de antes


[image: image16.emf]Ajustes de tiempos de Retención

Tiempo Nominal 30 s

Tiempo Deseado 20 s

Caudal Nominal 10 l / h

Caudal Requerido 15 l / h
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Hot Filling

¡CUIDADO! NO EFECTUAR OPERACIONES DE HOTFILLING CON TEMPERATURAS DE PROCESO SUPERIORES A 92 grC

Sencillo (de operación manual)

	[image: image22.jpg]



	Conectar la entrada de T3 a la salida del intercambiador de calor.
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	Conectar uno de los Jumpers (con forma de U achatada) a la salida de T3.

Recordar que no han de usarse temperaturas superiores a 95 grC. De otro modo pueden producirse salidas de vapor peligrosas.
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	Hot llenar!
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	Hot tapar y ajustar bien la tapa!
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	Dar vuelta para que se “esterilice” también la tapa.


Semiautomatizado (usando la llenadora ascéptica)
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	Conectar la entrada de T3 a la salida del intercambiador de calor.
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	Desconectar la alimentación de la llenadora ascéptica de la salida del regulador de contrapresión de la unidad UHT.
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	Hacer una prolongación del tubo alimentador de la unidad de llenado ascéptico.
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	Conectar la prolongación a la salida de T3
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	Ajustar la nuez
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	Hacer funcionar la pasteurizadora con el ciclo de enfriado apagado y “hot-limpiar” la llenadora ascéptica.
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	Retirar el loop de limpieza de la llenadora ascéptica.
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	No dejar los tubos tirados como en la foto
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	Utilizar el pedal para controlar el flujo de producto: hacia la botella o el desagote.

Resto de los pasos: igual que en hot filling simple.


FT74 y FT83 - HTST y Llenado Ascéptico

Esterilización

NOTA: Este paso previo es imprescindible para el llenado ascéptico

	
	Dar energía eléctrica a los equipos
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	Verificar que la reserva esté razonablemente limpia.

Usar la salida lateral para vaciar agua vieja.

Cargar agua.
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	Abrir circuito de refrigeración de la llenadora para ciclo SIP
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	Encender UHT
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	Encender la llenadora con la tecla roja.
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	Encender ventilador de la llendora ascéptica.
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	Después de algunos minutos, se puede encender el economizador de filtro.
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	Quitar la contrapresión de la unidad UHT (sentido antihorario).
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	Dar un poco de contrapresión a la llenadora.
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	Encender unidad UHT.
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	Encender bomba y ajustar su velocidad hasta obtener unos 10 litros / hora.
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	Ajustar contrapresión hasta obtener entre 3.5 y 4 bar.
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	(acá nos pasamos un poco y hubo que bajar la contrapresión después).

Demasiada presión en el sistema puede arruinar las juntas, sobre todo de las placas del intercambiador.
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	Activar el recalentador (que es el que asegura la esterilización de todo el sistema, inclusive de las secciones de enfriamiento).
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	Encender el circuito de calentamiento.

	[image: image50.jpg]HOT waTER
TEMPERATURE
i

TEMPERATURE
CONTROLLER





	Ajustar el set point a 150 grC (el máximo admisible del equipo).

Apretar la tecla F y observar que en el display inferior aparezca el rótulo SP

Usar las flechas para subir hasta el valor deseado.

Apretar la tecla F nuevamente.
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	Ajustar el PLC con la tecla + hasta que aparezca el cartel SIP (sterilization in place).

El equipo iniciará un proceso automático con el que garantizará la esterilización de toda la cadena de producto.

El estándar estipula mantener más de 120 grados en toda la cadena por 20 o más minutos.

Al llegar a los 120 gr el PLC mostrará el cartel STERILIZING.

Cumplidos los 20 minutos, el PLC solicitará:

Que se encienda el circuito de refrigeración del UHT.

Que se desactive el recalentador. 

	
	Encender enfriador.

Activar la función de enfriado (es la estrellita que pretende ser un xtal de nieve)

	
	Desactivar recalentador
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	Ajustar la temperatura de proceso deseada

	
	Esperar a que la temperatura de salida del producto esté por debajo de los 100 grC para que no haya fenómenos explosivos.

	
	Operar simultáneamente las válvulas de contrapresión de la llenadora (en sentido antihorario) y de la unidad UHT (en sentido horario).

Mantener la presión del lado caliente del sistema por encima de 3.5 bar.

	
	Pasar la llenadora al modo FILLING

	
	Esperar a que se estabilicen las temperaturas de proceso.

	
	Abrir el paso del aire comprimido y el N2 para que funcionen los pedales de la llenadora.

	
	Retirar el enlace interno de la llenadora.
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	Cerrar el circuito de refrigeración de la llenadora para ciclo SIP

	
	Dejar escurrir el agua del reservorio hasta que esté con un nivel próximo a la parada automática de seguridad (el pupito negro de la reserva).

	
	Cuando esté muy próximo al punto de corte automático usar LEVEL OVERRIDE.

	
	Cuando esté próximo a desaparecer el menisco de agua, verter el producto a tratar.

	
	Descartar los primeros 150 / 200 ml

	
	Hacer spray con alcohol Del interior de la llenadora.

Ponerse guantes

Hacer spray sobre guantes

Cargar envases y tapas esterilizadas

Hacer spray sobre envases y tapas

Usar pedal de N2 para desairear

Usar pedal de producto para llenar

Tapar

Después: CIP: água con detergente, água con soda cáustica, agua, agua, agua.
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		Ajustes de tiempos de Retención

				Tiempo Nominal		30		s

				Tiempo Deseado		20		s

				Caudal Nominal		10		l / h

				Caudal Requerido		15		l / h
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